


ها در برابر باد،  ها پس از چيدن جلوگيري نموده و همچنين از ميوه اين كار از كم شدن رطوبت ميوه
  .نمايد گرما و نور خورشيد در حين ترابري تا رسيدن به انبار خنك محافظت مي

شوند براي نگهداري و ترابري در مسافتهاي  هايي كه بوسيله تكان دادن درخت برداشت مي ميوه -
زينه سلسيوس رساند و ظرف مدت كوتاهي 5+ درنگ به  يد بيطولاني نامناسب بوده و دماي آنها را با

  .مورد فرآيند قرار داد
  .باشد بندي مناسب ضروري مي بندي آلبالو استفاده از روشها و ظروف بسته در بسته -
براي . ها را در برابر فشار، له شدن و آسيب ديدن حفظ نمايد اي باشد كه ميوه بندي بايد به گونه بسته -

نهاي برخاسته از ضربه ديدگي و فرورفتگي سطح ميوه و كم شدن وزن آن بايد دقت لازم كاهش زيا
  .بعمل آيد

كيلوگرم متغير بوده و ارتفاع  10 تا  6 هاي چوبي كه ظرفيت آنها از  توان از جعبه بندي مي براي بسته -
 ستاندارد ملي ايران ـ مطابق ا(متر تجاوز ننمايد به صورت آزاد استفاده نمود  سانتي 10 ها از  جعبه

گيري از يك لايه كاغذ بهداشتي كه جاذب  هاي چوبي يا فيبري بهره در صورت استفاده از جعبه1277)
اتيلن پوشاند كه اين كار  ها را با يك ورقه پلي توان درون جعبه همچنين مي.  آب باشد سودمند است

.  حفظ كيفيت ميوه مناسب است گردد كه براي اكسيد كربن مي سبب كاهش اكسيژن و افزايش دي
  .بندي استفاده نمود توان جهت بسته نيز مي هاي پلاستيكي مواد غذايي  همچنين از جعبه

يادآوري ـ در صورت استفاده از ظروف چوبي و ظروف پلاستيكي بايد دقت نمود كه بهداشتي بوده و 
  .گيرندقبل از قرار دادن ميوه در آنها بايد مورد نظافت و ضدعفوني قرار 

بندي شده مستقيماؤ از محل برداشت به سردخانه مواد خوراكي حمل  در صورتيكه محصول بسته -
بوده و درجه  1899 گردد، لازم به توضيح است كه ساختمان سردخانه و انبار بايد مطابق استاندارد 

  .حرارت و رطوبت نسبي نگهداري بشرح زير قرار باشد
  زينه سلسيوس+2 تا - 1 اري ـ ميزان درجه حرارت مناسب نگهد

  .درصد 95 تا  90 ـ ميزان رطوبت نسبي مناسب نگهداري 
  .روز نگهداري نمود 5 توان تا مدت  در صورت برقراري شرايط دما و رطوبت در سردخانه آلبالو را مي -
  در صورتيكه از انبارهاي اتمسفر جهت نگهداري استفاده گردد بايد شرايط زير برقرار باشد - 

  درصد 6تا  5 اكسيدكربن  يزان ديـ م
  درصد 3 تا  2 ـ ميزان اكسيژن 

  .هفته نگهداري نمود 5 تا  4 توان آلبالو را بين  الذكر مي در صورت برقراري شرايط فوق -
يادآوري ـ به منظور حفظ كيفيت و جلوگيري از بروز صدمات احتمالي به ميوه در طول نگهداري در 

و شرايط نگهداري 3399 كه شرايط چيدن مطابق استاندارد ملي ايران ـ سردخانه و انبار لازم است 
  .بخوبي رعايت گردد2199 -مطابق استاندارد ملي ايران 



. روز طول بكشد 3اگر فاصله محل برداشت تا محل نگهداري طولاني باشد، ترابري آنها نبايد بيش از -
ها و سبزيهاي  السطوح ميوه روش چيدن متوازي(5087 ها بايد مطابق استاندارد ملي ايران ـ  ضمناؤ ميوه

  .چيده شوند)  تازه در وسائط نقليه زميني
اين وسايل بايد مجهز به . دار استفاده نمود توان از كاميونها، يا واگنهاي يخچال براي ترابري ميوه مي -

در كاميونها و ضمناؤ . ها در حين ترابري پيوسته سرد نگهداشته شوند زا بوده تا ميوه اسباب برودت
رسانند  شوند نبايد قبلاؤ چيزهايي كه به تندرستي زيان مي وسايلي كه براي ترابري بكار گرفته مي

. همچنين وسايل ترابري شده باشد. حمل شده باشد) كشها و كودها ، آفت مانند مواد شيميائي(
ها بايد بخوبي  جعبه همچنين وسايل ترابري بايد در وضعيت كاركرد خوب بوده گردش هواي سرد ميان

  .انجام شود
گيري از سردكنهاي مكانيكي يا با  ، فضاي بارگيري وسايل ترابري بايد با بهره يادآوري ـ پيش از بارگيري

  .استفاده از يخ سرد شده باشد
توان  يادآوري ـ چنانچه ترابري كالا با استفاده از وسايل نقليه سرمازا ميسر نباشد در اين صورت مي

د نگه داشتن كالاي مورد نظر از مقادير متنابهي از يخ استفاده نمود آبروهاي درون واگنها و براي سر
  .شوند بايد آزاد بوده تا آب اضافي تخليه گردد كف كاميونها كه با يخ سرد مي

، سرد كردن پيوسته تا هنگام كاربرد پاياني آن بايد ادامه داشته  ها از وسايل ترابري پس از تخليه ميوه
  .اشدب
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