
  35دستورالعمل شماره 

  دستورالعمل مراحل توليد شير براي كاهش ميزان پسماند  

  

 21و  19، 18، 16، 15، 11، 9، 7، 6، 4، 1و همچنـين مـواد   2در راستاي اجرايـي شـدن بنـد ب مـاده     

قانون مجازات اسلامي، با توجـه بـه اينكـه بـه كـارگيري       688ماندها و به استناد ماده قانون مديريت پس

روشهاي مناسب براي توليد شير جهت كاهش پسماندها ضروري مي باشد، لذا اجراي دستورالعمل ذيـل  

  . براي اين منظور پيشنهاد مي گردد

  ارائه راهكارهايي براي توليد شير جهت كاهش پسماندها: هدف

  .مسئوليت اجراي اين بحث با مديران كارخانجات شير مي باشد: يتمسئول

  .لازم الاجرا استكارخانجات شير اين دستورالعمل براي كليه : دامنه

  : مفاد مورد نظر

كليه مراحل توليد بايد تحت نظارت افراد ورزيده و متخصص و با رعايت ضوابط مربوطه اداره شود و  -

بندي فرآورده  ها بايد بدون وقفه و در اسرع وقت انجام پذيرد تا از ايجاد كليه مراحل توليد حتي بسته  

  .آلودگي، فساد فرآورده  ، رشد ميكروارگانيزمهاي زيان بخش و فاسد كننده جلوگيري بعمل آيد

شير خام روزانه در يك يا دو نوبت صبح و يا صبح و عصر توسط دامداريهاي توليدكننده شير و يا از  -

  . ز جمع  آوري شير، از طريق  بيدون مناسب و يا تانكر به كارخانه حمل مي  گرددطريق مراك

دامداريهاي خصوصي توليدكننده شير بايد مورد بازرسي منظم بهداشتي توسط سازمانهاي كنترل  -

  .كننده بهداشتي قرار گيرند و شير توليدي آنها در شرايط مطلوبي تهيه و نگهداري شده باشد

شير به كارخانه در سالن دريافت و در صورتي كه توسط تانكر حمل گردد، در كنار سكوي  پس از ورود -

دريافت  ، نمونه به اندازه كافي از هر بيدون و يا تانكر در شرايطي كه شير توسط بهم  زن مخصوص 



يا ، اسيديته  ، الكل )بو، رنگ و طعم (كاملا بهم زده مي  شود، برداشت گردد و آزمايش  هاي حسي 

يا ته  نشين شدن و نقطه انجماد بايد  جوشانيدن ، دما، وزن مخصوص  ، درصد چربي  ، سديمانتاسيون

  .انجام گيرد

در صورت تطابق نتايج آزمايش  ها با ويژگي  هاي شير خام ، شير را توزين وزني و حجمي نموده و  - 

هت انجام آزمايشهاي كامل از مجموع شير يك تانكر و با مجموع شير يك دامدار نمونه ديگري ج

  .فيزيكي  ، شيميايي و ميكروبي برداشت و به آزمايشگاه مركزي ارسال گردد

در صورتي كه شير خام توسط بيدون به كارخانه تحويل شود، پس از تخليه بايد بيدون بوسيله دست  -

و ضدعفوني شود و  يا دستگاه  هاي بيدون شوئي خودكار تونلي، دوراني و يا پدالي نيمه خودكار شستشو

اگر شير خام توسط تانكر به كارخانه حمل و تحويل گردد، پس از تخليه بايد تانكر به طريق سيستم 

  .شستشوي درجا شستشو و ضد عفوني شود

  .محل تخليه شير خام توسط تانكر نيز بايد حداقل يكبار در روز شستشو و ضد عفوني گردد -

  .تگاه هواگير عبور داده شود تا هواي آن خارج شودشير خام پس از دريافت بايد از دس  -

بدين صورت كه شير خام دريافتي از صافي هاي مختلف . شير خام پس از دريافت بايد صاف گردد -

عبور و سپس از طريق پمپ  گريز از مركز به دستگاه  هاي صافي ساده يا مركب و يا دستگاه جرم  گير  

ود در شير خام مانند مو، پشم، گلبولهاي سفيد و قرمز، توده  هدايت مي گردد تا اجرام خارجي موج

  .هاي ميكروبي و ذرات مختلف جدا شوند

در صورتي كه شير خام بلافاصله مورد فرآيند قرار نگيرد و مقدار شير خام دريافتي بيش از ظرفيت  -

توان پس از عمل  دستگاه پاستوريزه كننده و يا حداقل هماهنگ دستگاه پاستوريزه كننده باشد، مي 

درجه 1+ تا 4+صاف كردن توسط سردكننده  هاي صفحه  اي ساده و يا دو مرحله  اي تا دماي  

  .سلسيوس سرد و سپس در مخزن ذخيره شير خام ذخيره كرد



پس از آماده كردن شير، اعمال مختلف از قبيل استاندارد كردن چربي، در برخي موارد همگن كردن، - 

ونه برداري در خط فرآيند جهت آزمايش و ذخيره كردن شير پاستوريزه در مخزن پاستوريزه كردن، نم

  . مخصوص بايد انجام گردد

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  


