
 شت تازه جهت مصرف خانواردستورالعمل بسته بندي گو -30

 21و  19، 18، 16، 15، 11، 9، 7، 6، 4، 1و همچنـين مـواد   2در راستاي اجرايـي شـدن بنـد ب مـاده     

قـانون مجـازات اسـلامي، از آنجائيكـه بـراي كـاهش        688قانون مديريت پسماندها و بـه اسـتناد مـاده    

ي دسـتورالعمل ذيـل بـراي ايـن امـر      پسماندها نياز به بسته بندي اصولي و بهداشتي مي باشد، لذا اجرا

  .ضروري است

  ارائه راهكارهاي اجرايي براي بسته بندي گوشت تازه جهت مصرف خانوار: هدف

  . مسئوليت اجراي اين بحث با كارگاه هاي بسته بندي گوشت تازه مي باشد: مسئوليت

  .جرا استاين دستورالعمل براي كليه كارگاه هاي بسته بندي گوشت تازه لازم الا: دامنه

  : مفاد مورد نظر

عرضه گوشت مصرف خانوار ، گوشت گوسفندي پس از طي مراحل بازرسي و ممهور شـدن   جهت -

 دامپزشكي به كارگاه بسته بندي خانوار فرستاده شده و پس ازطي نمودن مرحله پيش سرد در به مهر

 اي مختلـف در درصد ، در كارگاه بسته بنـدي بـر اسـاس قسـمته     100-95درجه و دمه  0-4برودت 

 ظروف يكبار مصرف بسته بندي و سپس بر روي آن استريج فيلم كشيده شده و بر چسب مشخصـات 

نگهـداري و   كامل از جمله نوع گوشت ، قسمت بسـته بنـدي شـده ، تـاريخ توليـد و انقضـاء ، بـرودت       

  . مشخصات كارگاه بسته بندي درج گردد

سه رديف گذاشته شده و تا زمان حمل  ، حداكثر در سپس اين بسته ها داخل سبدهاي مخصوص -

 . به مراكز عرضه در پيش سرد نگهداري گردد 

بـا بـرودت    اين گوشت توسط خودروهاي مجاز به مراكز عرضه حمل تا زمان توزيع در يخچالهـاي  -

 . صفر تا منهاي يك درجه نگهداري شود

  .بهداشتي، دكتر دامپزشك صورت گيرد كليه مراحل فوق زير نظر مسئول فني -

 . بسته بندي گردد گوشت چرخي توليدي نيز در اين كارگاه توليد و -


