
  دستورالعمل نحوه عرضه و نگهداري گوشت مرغ -23

 21و  19، 18، 16، 15، 11، 9، 7، 6، 4، 1و همچنـين مـواد   2در راستاي اجرايـي شـدن بنـد ب مـاده     

قـانون مجـازات اسـلامي، از آنجائيكـه بـراي كـاهش        688د مـاده  قانون مديريت پسماندها و بـه اسـتنا  

پسماندها نياز به بسته بندي و عرضه اصولي و بهداشتي گوشت مرغ مي باشد، لـذا اجـراي دسـتورالعمل    

  . ذيل براي اين امر پيشنهاد مي گردد

  ارائه راهكارهايي در جهت بسته بندي و عرضه اصولي و صحيح گوشت مرغ: هدف

  .سئوليت اجراي اين بحث با بسته بندي كنندگان و عرضه كنندگان مرغ مي باشدم: مسئوليت

  الاجرا است  اين دستورالعمل براي كليه كارگاه هاي بسته بندي و فروشگاه هاي عرضه مرغ لازم: دامنه

  : مفاد مورد نظر 

  . يخ زده عرضه گردد” در كيسه هاي پلاستيكي بي عيب دست نخورده بطور كاملا -

  .داخل بسته بندي نبايد خونابه يا آب منجمد وجود داشته باشد در -

  ) ناشي از آب شده و انجماد دوباره(لاشه حالت ليز و لغزنده نداشته باشد  -

  .سانتيگراد نگهداري شود درجه -25تا  -18در سردخانه مرغ منجمد بايد  -

  فاقد آثار سوختگي ناشي از انجماد باشد  -

  .تميز و عاري از امعاء و احشاء باشد” لاحفرة شكمي بايد كام -

  بايد بدون سر و پا باشد  -

  . قلب، جگر و سنگدان درون لفاف جداگانه اي در حفرة شكمي جاي گرفته باشد -

- PH  باشد 7/6ازسطحي آن نبايد بيش  

  لاشة خارج شده از سردخانه بايد طي مدت كوتاهي بفروش برسد -

درصورت تغيير بو يا شروع فسـاد،  . ا باز و پس از مشاهدة زير آنها برگرددهنگام بازرسي ظاهري، بالها ر -

بهترين محل براي بازرسي، ناحية داخلي اتصال بال به بدن است كه در مراحل اوليه شروع فساد با برش 



در قسمت شكم طيور اگر تازه باشد، شـفاف، سـفيد و يـا زرد    . (اين ناحيه و بو كردن ميتوان متوجه شد

  .)ده و درصورتيكه سبز يا آبي رنگ باشد بايد به تازگي آن مظنون بودرنگ بو

در صورتيكه حيوان زنده سر بريده شده باشد نسوج اطراف محل سربري متورم و جمـع شـده در اراف    -

در طيـور مـرده نسـوج    . آن لخته هاي خون مشاهده شده كه در بافتهاي مجاور نيـز پخـش شـده اسـت    

  .همه بدن پرخون است” ل برش يكنواخت است و ضمنااطراف، متورم نبوده و مح

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  


